ALA CARTE

tilltugg

SURSTROMMING PA KLASSISKT VIS | 175:-
Mjdlloms gammeldagstunnbréd, visterbottensost, picklad rédlok,

tomat, hdngd filmjélk, dill

SURSTROMMING MED MODERN TOUCH | 175:-
Mjdlloms korntunnbréd, askad getost frdan Gided Get, picklad

chili, pdronmarmelad, sikrom, grdslok

OST OCH CHARKBRICKA | 215:-

Lokala ostar och chark, marmelad, hdrdbréd

350g MANDELMUSSLOR | 225:-

Vittvin, bryntsmér, persilja, grdslék, konfiterad vitloksaioli, grillat
bréd

Allergier? Fraga oss i personalen sa hjalper vi dig!



ALA CARTE

forrdtter

ALGRABIFF | 225:-
Gurka, pepparrot, dggula, citron- & dttiksmajo, vit soja, rostad
mandel, picklade senapsfrén, smérstekt schalottenlék, pepparrot,
krasse

Leitz Martinsthal Organic Riesling | 139:-

SIKROMSFINGERSMORGAS| 195:-
Briochebrad, citronemulsion, héngd filmjélk, visterbottensost,
picklad rodlIok, syltad finkal, dill
Chablis JM Brocard St Claire| 175:-

RODINGCEVICHE | 185:-

Rédbetsmarinerad réding, friterat rispapper, pepparrotsmajo,
groént dpple, citronolja, fdnkal, korvel

Albamar Albarinio | 140:-

KUNGSOSTRON MUSSLING! 175:-
Grddrts puré uppsmakad med lingon, picklade lingon,

jorddrtskockschips, vdrlok, sockerdrta, grdslok

Hoga Kusten Brut | 138:-

Allergier? Fraga oss i personalen sa hjalper vi dig!



ALA CARTE

varmrdatter

SMORSTEKT SIK | 365:-

Spetskal- & rotsellerisallad, sandefjordsds, sikrom, abborresalt,
grdslok

Patricius Tokaji Furmint Dry | 135:-

BAKAD RODING | 325:-
Ljummen potatissallad, senapsdressing, smérbakad finkdl,

pumpasmérsads, dill

Gorrondona | 165:-

GRILLAD RYGGBIFF | 385:-
Bakpotatis fylld med vdsterbottensost och vindelnrékt sidfldsk,

grénpepparsds, balsamicorostade kérsbdrstomater, persilja

Brancaia TRE 2021 | 165:-

SOJAGLASERAD ROTSELLERI | 285:-
Grillad gron sparris, kdl fond, rostade hasselnétter,

hasselnétsmajonds, friterad grénkdl, rddisa, smorgdskrasse

Life from Stone Sauvignon Blanc | 165:-

Allergier? Fraga oss i personalen sa hjalper vi dig!



ALA CARTE

desserter

HAVTORNSGLASS | 135:-
Havtornskolasds, honungsrostat bovete

Carlin de Paolo Moscato d'Asti| 90:-

BRANT TRA CREME BRULEE | 145:-

Svartpepparmarinerade jordgubbar

Umathum Beerenauslese | 125:-

PANNKAKSTARTA | 155:-

Filmjolkspannacotta, syltade bldbdr, blabdr- & whiskeysirap, rostad
mandel

Les Pins de Chateau Tirecul la Graviere| 110:-

EFTER ATTA PANNACOTTA | 145:-
Choklad- & mint pannacotta, mint gelé, chokladtwist, flingsalt

Fonseca 10 year old Tawny Port| 125:-

Allergier? Fraga oss i personalen sa hjalper vi dig!



